
DIVISORA BOLEADORA 

A Divisora Boleadora é ideal para fazer a 

divisão de massa em 30 pedaços com pesos 

iguais. Também pré-molda as massas para o 

próximo processo que é na Modeladora 

(Equipamento vendido separadamente).  

SOBRE O EQUIPAMENTO: 

• Corte em 30 porções com operação mecânica;

• Boleamento das massas divididas com acionamento elétrico;

• Aceita diversos tipos de massas como pão francês, pão integral, pão semi-

doce, pão doce, pão de hambúrguer, etc. 



DETALHES QUE FAZEM A DIFERENÇA: 

• Boleamento eficiente com a capacidade de até 4.500 pães por hora;

• Duas bandejas de acessório para corte e boleamento;

• Robusta e possui rodízio com travas para movimentação e fácil higienização

do piso situado; 

• Equipamento adequado conforme NR-12;

• Divide e bolea a massa em 30 divisões de 25g a 70g, sendo até 4500 pães por
hora; 

• Possui facas e mesa em aço carbono revestidas com teflon antiaderente.
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