ESPECIFICACAO TECNICA /ll.pERFECTA

BATEDEIRA 20L

DADOS TECNICOS

Cadigo
Poténcia 0,6 kW
Alimentagao Elétrica Monofasica
Tensao 220V
Corrente 5,1A
Capacidade 20L
Altura 0,86m
Largura 0,55m
Profundidade 0,56m
Peso 96 kg
ROTAGOES
Primeira 40 rpm
Segunda 75 rpm
Terceira 137 rpm




ESPECIFICACAO TECNICA /ll.pERFECTA

SOBRE O EQUIPAMENTO:
. Ideal para misturar massas liquidas, leves e pastosas como bolos e produtos de

confeitaria;

. Possui trés velocidades de mistura onde o confeiteiro possa selecionar;

. Construcdo da estrutura em aco fundido com pintura epdxi cinza de alta resisténcia;
. Baixo consumo de energia elétrica;

J Tacho em ago inoxidavel com possibilidade de remocgao;

. Facilidade para limpeza do equipamento;

. Facilidade na operagao do equipamento;

J Equipamento adequado a NR-12 com laudo e ART.

DETALHES QUE FAZEM A DIFERENCA:
. Batedores que se movimentam préximo ao tacho, proporcionando massas com boa

qualidade de mistura;

. Funcionamento com seguranga ao operador com as prote¢des monitoradas;

J Botdo de emergéncia de facil acesso para bloqueio do equipamento;

. Pintura de alta resisténcia em epdxi;

. Equipamento silencioso;

. Tacho em ago inox AlSI 304 que proporciona maior higienizagdo e seguranca alimentar.

Acessorios inclusos no equipamento:

. Um batedor gancho;

. Um batedor globo aramado;
. Um batedor raquete;

J Um tacho;
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