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ECOMAX 400 FASTLINE

A ECOMAX400 FASTLINE agrega toda qualidade e confiabilidade que a

marca Hobart coloca em seus produtos. Modelo de bancada, compacta e robusta
é ideal para bares, bistrés e pubs. Econdmica, mas com ampla capacidade de
carga e grande desempenho para lavagem de copos e pratos. A simplicidade do
manuseio traz economia e rapidez para seu estabelecimento, possui ajuste de
temperatura especifico para lavagem de copos e consumo de dgua e energia
reduzidos.
A mdquina é construida em ago inoxiddvel e porta com dupla protecéo, apresenta
dispositivo de sequranca que interrompe o ciclo caso a porta seja aberta durante
a operagdo. Este modelo de lavadora tem possibilidade de ser instalada de forma
embutida na bancada para melhor aproveitamento de espago.

CONSTRUCAO:

Corpo confeccionado em aco inoxiddvel AlISI 304, com acabamento
escovado. Porta frontal com paredes duplas que conferem maior isolamento
térmico e acustico, além de garantir maior robustez ao equipamento. Tanque
estampado sem emendas, soldas ou costuras que proporciona melhor
aproveitamento de espac¢o e maior facilidade na higienizagdo didria. Interface
intuitiva com mostrador digital com caracteres grandes proporcionando melhor
visualizag@o das fungbes da lavadora para a facil visualiza¢éo dos modos de ciclo
(aquecimento, lavagem e stand by).

Este equipamento possui o brago de lavagem de pldstico de fdcil remog¢éo
e ndo possui bomba de drenagem e de enxdgue. Deve possuir a pressdo de rede
de no minimo 200kPa (2 bar).

BENEFICIOS E DIFERENCIAIS:

o ARCHIMEDES, sistema que drena a dgua e particulas sdlidas de sujidade a
partir do meio tanque antes de enxaguar, reutiliza 83% da dgua do enxdgue
no tanque de lavagem garantindo 100% de eficiéncia com menor
desperdicio de dgua.

o SMARTCLEAN, especialmente desenhado para ndo acumular residuos e
sujidade nas paredes, tanque, suporte das gavetas, bragos e topo interno da
lavadora, sua construgdo utiliza os mais modernos métodos de estamparia
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para evitar soldas e costuras nos componentes internos. Mais fdcil de limpar
e conservar.

e (iclo de lavagem especial: possui programagéo para lavagens especiais de
lougas com muito sujidade, ciclo infinito.

e C(iclo especial para copos com temperaturas de lavagem e enxdgue
reduzidas.

e PLAT: ciclo especial para copos com menor temperaturas

e LONG: ciclo até 12 minutos, ideal para higienizagdo de lou¢cas com maior
graus de sujidade ou desincrusta¢do da parte interna da mdquina com uso
de produto especifico.

CARACTERISTICAS E VANTAGENS OPERACIONAIS:
e A lavadora dispdée de 5 programas de operagdo “ciclo” que podem ser
facilmente programdadveis pelo operador.

e Termdmetros digitais das dguas de lavagem e do enxdgue;

e Totalmente construida em aco inoxiddvel AlISI304, paredes duplas que
conferem maior isolamento térmico e acustico, além de garantir maior
robustez ao equipamento.

e Tanque estampado sem emendas, soldas ou costuras proporciona melhor
aproveitamento de espaco e maior facilidade na higienizagdo didria.

e Sistema de correr das gavetas estampado.

e Interface intuitiva com mostrador digital proporciona melhor visualizagdo
das fung¢bdes da lavadora, temperatura de lavagem e enxdgue e fdcil
visualiza¢do dos modos de ciclo (aquecimento, lavagem e stand by).

e Painel de comando em posi¢éGo ergonémica.
e Filtro de particulas no tanque para maior eficiéncia de lavagem.

e Bomba com sistema DUAL FLOW para distribuicdo por igual da dgua nos
bracos superiores e inferiores permitindo uma distribuicdo igualitdria
proporcionando maior eficiéncia de lavagem e enxdgue.

e (Controle automdtico dos niveis de dgua e temperatura no tanque de
lavagem e boiler.

e Dispositivo de interrupg¢do do ciclo com porta aberta.

e Possuindo uma velocidade de lavagem que possibilita lavar até 40
gavetas/h (800 pratos de sobremesa/h).



ESPECIFICACAO TECNICA
////TWFood Equipment Group

DADOS TECNICOS
ALIMENTACAO MONOFASICA
POTENCIA (kW) 31
TENSAO (V) 220
CORRENTE NOMINAL (A) 14,1
DISJUNTOR (A) 16
SECAO CORDAO DE ALIMENTACAO 3x2,5
CONSUMO DE AGUA (L/ciclo) 2,0
CAPACIDADE TANQUE DE LAVAGEM (L) 8,0
CAPACIDADE TENQUE DE ENXAGUE (L) 2,6
TEMPERATURA DE LAVAGEM (°C) 60
TEMPERATURA DE EXAGUE (°C) 65
TOMADA STECK 2P +T-16A 6h
CAPACIDADE
LAVAGEM (gavetas/hora) 24/30/40
LAVAGEM (pratos/hora) Até 800
Consumo Elétrico (kW/h) 2,3
DIMENSIONAMENTO
ALTURA LARGURA PROFUNDIDADE PESO(kg)
DIMENSAO EXTERNA PORTA FECHADA (m) 0,67 0,44 0,54
DIMENSAO EXTERNA PORTA ABERTA (m) 0,67 0,44 0,87 37
DIMENSAO INTERNA (m) 0,32 0,40 0,40
DIMENSAO DA GAVETA (m) - 0,40 0,40 -

*A mdquina possui 3 velocidades e mais a fungéo PLAT e LONG;

ACOMPANHA O EQUIPAMENTO PADRAO:

e Dois cestos 39x39cm por 15cm liso de mdltiplo uso, para pratos de
sobremesa e pires, copos, xicaras e molheiras.

e Um suporte para pratos de sobremesa e pires para acomodacdo de até 10
pratos de sobremesa;

e Um suporte para talheres.

e fFornecida com cabo e tomada, pés niveladores, mangueira de entrada e
saida da dgua
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